
Anxoves en salaó (4 filets)
Anchovies preserved in salt (4 filets)
‘Barceloneta’
Anchovie in it’s spine
Ventresca de bonítol ‘Extra’
Tuna belly w/ marinated leeks
Ventresca de bonítol ‘Extra’ 1/2
Tuna belly w/ marinated leeks 1/2
Bonítol en salsa catalana
Tuna in ‘escabetx’ sauce
Moixama
Dry cured tuna with almonds
Bacallà fumat amb tomàquets secs
Smoked cod w/ sundried tomatoes

S A L A O N S ,  F U M A T S  I  C O N S E R V E S
S M O K E D  F I S H  A N D  P R E S E R V E S

Cloïsses gallegues 
Galician clams

Paletilla Ibèrica de Glà
Iberian ‘acorn’ Ham
Xoriço Ibèric ‘Joselito’  100g
Iberian Chorizo ‘Joselito’
Coppa Ibèrica ‘Joselito’ 100g
Iberian Coppa ‘Joselito’ 
‘Lomito’ Ibèric ‘Juan Manuel’ 100g
Iberian Lomito ‘Juan Manuel’

I B È R I C S
I B E R I A N  C O L D  C U T S

Fuet Mini ‘Riera Ordeix’
Llonganissa de Vic 
Xoliç del Pallars 
Cecina de León 
Cured cow’s ham

 

E M B O T I T S
C O L D  C U T S 

F O R M A T G E S
C H E E S E S

Vicente pastor (Zamorano) 
Ovella/ Sheeps
Altolacruz (Còrdova) 
Ovella/ Sheeps
Payoyo (Càdiz) 
Ovella, curat amb manteca/ 
Sheep’s cured w/ lard
Payoyo (Càdiz) 
Cabra, curat amb pebre vermell/ 
Goat’s w/ paprika
Formatge trufat (Piemonte) 
Truffle cheese

Musclos en escabetx 4/6
Mussels in ‘Escabetx’ sauce 4/6
Navalles en conserva
Preserved Razor clams

 L L A U N E S  D E  C O N S E R V E S  D E  M A R I S C
S E A F O O D  P R E S E R V E S

13,00

10,00 

(El preu pot variar segons el pes)
(price may vary depending on weight)

Sardines fumades
Smoked sardines 
Mini sardinetes en oli d’oliva 
Mini sardines in olive oil 
Olives farcides d’anxova de veritat
Olives stuffed w/ real anchovies 
Olives assortides
Olives 
Espàrrecs punta 
White preserved asparagus tips
Pebrots amb formatge c/u.
Peppers stuffed w/ cheese p/u.

EL XAMPANYET 
Ca l’Esteve e. 1929  Barcelona

P A  A M B  T O M À Q U E T
                         

 	
P A T A T E S  X I P S

  



Tallarines
Baby clams
Musclos
Mussels
Navalles
Razor clams
Gambes a la plantxa amb all
Grilled shrimps w/ garlic 
Escamarlans
Langostins 

Calamars amb Sanfaina
Grilled squid w/ ‘Sanfaina’
Pop
Octopus
Mongetes de Santa Pau amb Calamarcets
St. Pau beans w/ little squid
Bacallà amb cigrons
Cod w/ chickpeas

Truita de patates
Spanish omelette
Truita de patates i xoriço
Spanish omelette w/ chorizo
Truita de bacallà
Codfish omelette
Ous ‘ferrats’ a l’antiga amb Sobrassada
‘Old school’ eggs w/ Sobrassada

Macarrons  ** 
Catalan style pasta  ** 

Botifarra del Perol 
Catalan ‘Perol’ sausage 
Botifarra amb seques 
Catalan black and white sausage w/ beans 
Pluma Ibèrica
Iberian pork grilled w/ Padrón peppers
Daus de filet de vedella
Diced beef fillet w/ Padrón peppers
‘Lagarto’
Marinated pork ribs
Cargols
Snails 
Cigrons amb papada
Chickpeas with pork jawl 

Cigrons amb ‘Sanfaina’
Chickpeas w/ ‘Sanfaina’
Amanida de tomàquet/ o amb sardina
Tomato salad/ or with sardines 

D E  L A  C U I N A
F R O M  T H E  K I T C H E N 

P O S T R E S
D E S S E R T S

B E G U D E S
D R I N K S

Milfulles de crema catalana 
Catalan custard ‘millefeuille’ pastry
Carquinyolis 6p. i got de moscatell
‘Carquinyolis’ 6p. and Moscat wine glass
Xuixo
Trufes amb oli d’oliva i sal
Chocolate truffles w/ olive oil and salt

Copa/Glass de Xampanyet
Ampolla/Bottle de Xampanyet

Vermut
Copa de cava

Estrella Damm

Voll Damm

Vi Negre Copa
Red wine Glass

Vi Negre Criança COPA
‘Crianza’ Red wine Glass

Vi Blanc COPA
White wine Glass

 
Vi Rossat COPA
Rose wine Glass

	      
		

cerveses         de   barril      
draug     h t  beer  

vins  
w ine 

. .  a i g u a ,  v i c h y  i  a l t r e s  r e f r e s c o s  . .
. .  w a t e r ,  v i c h y  a n d  o t h e r 

n o n - a l c h o h o l i c  b e v e r a g e s  . . 

(Carta de vins disponible/
 wine menu avialabe upon request)
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** PLEASE ADVISE US if you have any FOOD ALLERGIES **     
** INFORMINS si pateix algun tipus d’AL·LÉRGIA **
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